Maskiner—Tumlare

TUMLARE

PRIMEDGE SWEDEN'S SORTIMENT AV TUMLARE FOR LIVSMEDELSINDUSTRIN
I SAMARBETE MED NOWICKI

=  MA-200 PS — MA-500 PS — MA 1000 PS — MA 1500 PS — MA 2000 PS — MA 3600 PS —
MA 5400 PS — MA 7200 PS — MA 10 000 PS

=  MA-200 PSCH — MA-500 PSCH — MA 1000 PSCH — MA 1500 PSCH — MA 2000 PSCH —
MA 3600 PSCH — MA 5400 PSCH — MA 7200 PSCH — MA 10 000 PSCH

=  MA-G 500PSCH — MA-G 1000 PSCH — MA-G 1500 PSCH — MA-G 2000 PSCH —
MA-G 3600 PSCH — MA-G 5400 PSCH — MA-G 7200 PSCH — MA-G 10 000 PSCH

=  MAH-3200 PSCH — MAH-5200 PSCH — MAH-7200 PSCH — MAH-10200PSCH

= MAM-300 — MAM-600
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Maskiner—Tumlare

= Vakuumtumlare

Mer info se sid 4

= Vakuumtumlare med kylsystem

Mer info se sid 5-6

= Vakuumtumlare med vdrme och kylsystem

Mer info se sid 7-8

= Vakuumtumlare MAH

Mer info se sid 9-10
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= Liftanordningar for tumlare

Mer info se sid 12

= Vigning och kontrollsystem

Mer info se sid 13

= SCADA o6vervakningssystem

Mer info se sid 14

= Mixertumlare

Mer info se sid 15-16
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Vakuumtumlare

Vakuumatmosfiren &r utformad for att
forbattra intensiteten i muskler,
kottstycken, sma bitar kott, kyckling i
helkroppsstorlek, garanterar att uppnd en
hog kvalitet pa kottprodukterna.

Konstruktions fordelar:
®  Rostfri konstruktion
e Exakt utformad trumma med ett spiralformat bladsystem i

tumlaren
®  Microprocessorkontrollsystem
e Smidig kontroll av tumlingsprocessen
® Automatiskt system for vakuumkontroll
® Flerstegs skyddssystem av vakuumpump
e  Saltlake ventil
® Pulserande vakuum
®  Mojligt att tumla i en utbytbar gasmiljo
® Datordvervakningssystem av maskinens arbetsparametrar
®  Vigningssystem (tillval)

Teknisk data
Typ av tumlare MA-200PS MA-500PS MA-1000PS MA-1500 PS MA-2000PS MA-3600 PS MA-5400PS MA-7200PS MA-10000 PS
Trummans kapacitet dm3 200 500 1000 1500 2000 3600 5400 7200 10 000
Max last kg ~120 ~250 ~500 ~750 ~1000 ~1800 ~2700 ~3600 ~5000
Dimemem L= mm 1700 2000 2500 2750 3150 3750 4100 4100 5000
Langd
B = Bredd mm 1180 1210 1340 1340 1340 1800 1960 2170 2170
H = Hojd mm 1540 1500 1570 1720 1720 2050 2250 2480 2480
Uik k 370 450 600 1050 1100 1700 2900 3200 3600
PS/PSCH &
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Vakuumtumlare med Kylsystem

Syftar till att uppné en hog kvalitet pa kottprodukter som kréaver mycket
hogt stéllda tekniska krav.

Kylsystemets fordelar :

Isolerad dubbelkylmantel

Tumlingstiden minimeras

Bibehéllande av tumlingstemperaturen pa en erforderlig niva
Forbéttrar och stabiliserar den naturliga fargen av produkterna
Hog produktionskvalitet

Hog kvalitet pd produkter oberoende av saltningsférhdllanden

Optimal proteinbindning

Flerstegs skyddssystem for vakuumpump

Mer info >
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Tumlare MA-PSCH - Teknisk data

Typ av tumlare

Trummans kapacitet dm3
Max last kg
Dimension L=Léngd mm
B=Bredd mm
H=Hojd mm
Vikt kg

MA- MA- MA-
200 500 1000
PSCH PSCH PSCH
200 500 1000

120 ~250 ~500
1700 2000 2500
1180 1210 1370
1540 1530 1600
435 625 770

Kylningsenheten - Teknik

Typ av kylningsenhet

Dimension L = Langd

B = Bredd

H = Hojd MA-PSCH/MAG-PSCH
Vikt

Telefon 0413-403 400

Fax 0413-15206

PSCH
1500 2000 3600 5400
~750 ~1000 ~1800 ~2700
2750 3150 3750 4100
1400 1400 1800 1960
1750 1750 2050 2280
1250 1400 2000 3400
ZCH-1 ZCH-2 ZCH-3
940 1050 1240
620 720 810
710/800 760/800 880/1300
100 130 170

infosweden@primedge.com

MA-7200 MA-
e 10000
PSCH
7200 10 000
~3600 ~5000
4100 5000
2170 2170
2480 2480
3800 4300
ZCH-4
1000/1400
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Tumlare MA-G med varme och kylningssystem

For tekniskt avancerade processer, upptining, tillagning, kokning, marinering, hirdning.
Tumla i en kontrollerad temperatur.

Funktion:
Ansluter flera tekniska processer i en maskin for att undvika omlastning av material.

e Upptining av kdttblock, fagel, skaldjur mm
Matlagning, t.ex. séser, gronsaker, fairdigmat mm
Kokning, t.ex. hudar, tungor

Marinering (éven vid hdga temperaturer)

Tumling

Modern:

e  Utrustad med ett unikt bi-funktionellt virmesystem med ett modernt microprocessorsystem
med datorstyrning och dvervakning av arbetets parametrar tillsammans med registrering av
tiden dver de tekniska processerna .

Innovativ:

Kvalitén pa tinade partier jaimforbar med en kvalitet av férska ravaror
Eliminering av viktminskning

Betydande forkortning av upptiningstiden

Mojligheten att ansluta flera tekniska processer i en maskin
Forbéttrade mikrobiologiskaprocessforhallanden

Betydande minskning av produktionsytan

Mer info >
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Teknisk data
Ty exy (irmile MA-G-500 PSCH Mz;-SG(;{()OO M?)—SGC-II_ISW Mz;-SG(;:I()OO M1;-SG(;ZI§{600 M?)—SGC-?W Mz;-SG(;ZIZOO MAI;(S:élgooo
Trummans kapacitet dm3 500 1000 1500 2000 3600 5400 7200 10 000
Max last kg ~250 ~500 ~750 ~1000 ~1800 ~2700 ~3600 ~5000
Dimension L = Langd mm 2000 2500 2750 3150 3750 4100 4100 5000
B = Bredd mm 1250 1370 1400 1400 1800 1960 2170 2170
H = Hojd mm 1530 1600 1750 1750 2050 2280 2480 2480
Vikt kg 625 770 1250 1400 2000 3400 3800 4300
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Vakuumtumlare MAH

Vakuumtumlare i MAH-serien for att tumla kottprodukter 1 vakuum, kénnetecknas av justerbar
trumma i vinkel, under bade lastning och lossning samt arbetstid. Variabel lutningsvinkel gor att
tumlaren &r idealisk att anvidndas 1 modern processautomation, lastning / lossning och transport for
att tumla t.ex. muskler. MAH vakuumtumlare levereras med eller utan kylmantel.

Konstruktions fordelar:

Utforande av rostfritt stél

Microprocessorstyrenhet

Smidig anpassning av alla parametrar i tumlingsprogrammet
Justerbar vinkel av tumlarens trumma

Mojlighet till automatisering av lastning och lossning av produkter
Lamplig for anvindning i automatiserade transportlinjer: "saltlake injektor-tumlare-fardiga produkter”
Vagsystem (tillval)

Automatisk stdngning och dppning av locket

Sdkerhetssystem for vakuumpump

Tvéa tekniska dversynshal

Datoriserat system for dvervakning av maskinens prestanda
Innovativa blad ger: - Forkortning av tumlingstiden - Forbéttrar kvalitén av produkten - perfekt tumling
av de mest kédnsliga kottdelarna, - minimering av viktforlust

Mer info
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Transportsystem av muskler:

MAH vakuumtumlare kan anpassas for moderna
transportlosningar for kottproduktion, individuellt
anpassade for specifika industrilinjer. For att minimera
tidsforluster mellan olika arbeten, for att eliminera fel
vikt, for att minimera antalet operatdrer i produktionen
med saltlake-injektion och kottumling.

Touchskdrm mandverpanel

Nytt spiralbladssystem

Resulterar i en betydligt 6kad forflyttning av material utmed
omkretsen av tumlarens trumma medan rorelse i ett horisontellt
plan (fram-tillbaka). Detta har en mildare effekt pa kott som
tumlas, vilket positivt paverkar dess utseende 6ver hela
processen. Speciellt pa ravaror som &r kinsliga for skador.
Tumlaren later kottet stromma genom spiralen till baksidan av
trumman, nésta fas ger i sin tur en uppstigning till toppen och
atervinning till fronten genom sinusformad rdrelse. Detta ger en
intensiv gnidning av de enskilda elementen i sig vilket ger en
battre tumlande effekt pa kortare tid.

Teknisk data

Typ av tumlare MAH-3200 PSCH
Trummans kapacitet dm3 3200

Max last kg 2000
g‘fﬁxg mm 4200

B =Bredd mm 1960

H = Hojd mm 2500~2820
Vikt kg 2970

Automatisk dppning av locket

Spiralbladssystem
MAH-5200 PSCH MAH-7200 PSCH MAH-10200 PSCH
5200 7200 10200
3100 4300 6100
4450 4800 5200
2150 2300 2350
2500~3050 2500~3300 2600~3400
3500 4400 5700
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Tumlare for upptining

Utformad for att tina frysblock genom en tekniskt avancerad process, kott, kyckling och ovrigt.
Bladsystemet dr utvecklat for att forhindra skador pa muskler och for att uppna en hog kvalitet

av tinat kott.

Maskinen &r utrustad med en touchpanel vilket ger operatoren fullstdndig kontroll av upptinings-

processen.

Kvalitén av den upptinade batchen ar jimforbar med en farsk produkt.
Betydande forkortning av upptiningstiden.

Bladsystemet forhindrar skador pa musklerna.
Touchskérmspanel ar standard.

Anggenerator.

Typ av tumlare
Trummans kapacitet
Max last

Dimension
L =Léngd

B =Bredd
H = Hojd

Vikt

Telefon 0413-403 400

dm3

kg

Fax 0413-15206

MAH-3200 PSCH

3200

2000

4200

1960

2500~2820

2700

MAH-5200 PSCH
5200

3100

4450

2150

2500~3050

3300

infosweden@primedge.com

MAH-7200 PSCH
7200

4300

4800

2300

2500~3300

3900

MAH-10200 PSCH
10200

6100

5200

2350

2600~3400

4600
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Lift anordning for tumlare

WP-1 - Mekanisk laddningsenhet

WP-3 - Vakuum laddningsenhet

Teknisk data
Typ av laddningsenhet
Lyftkapacitet

Matt L = Langd

B = Bredd

H = Hojd

Vikt

Telefon 0413-403 400

WP-1
kg 300
mm 1650
mm 1120
mm 1480
kg 180

Fax 0413-15206

WP-2 - Laddningssystem

WP-6 - Laddningsenhet integrerad med tumlare

WP-2
300
1760
1120
1480

200

infosweden@primedge.com

WP-3

700

700

1870

460

WP-6

300

1490

1300

1720

220
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Vagning och kontrollsystem for tumlare

Vigningssystem for tumlare

Tumlare med vdgnings mojlighet av batcher ar
utrustade med lastcell och métsystem av vikt.

P4 kontrollpanelen visas den aktuella batchvikten,
det ar ocksd mojligt att ladda nésta batch vid
tumlarens trumma. Vikten kommer da att nollstallas.
Och ytterligare komponenter adderas, som ar lagrade
i styrenhetens minne.

Touchskiirm operatorspanel
®  Mojlighet att programmera 30 olika

tekniska program

® Justering av processparametrar sdsom:
temperatur inuti trumman, vakuumnivan,
rotation av trumman, tumlingstid, intervalltid

®  Aktivera ett tekniskt program genom att vélja
ett 1ampligt namn pa ett program fréan listan -
efter val av program visas alla instdllda
parametrar

e Tillgéng till en skyddsfunktion for att dndra
tekniska program med ett 16senord som bara
kan éndras av en behorig operator

® For tumlare med vigningsenhet kan
operatoren kontrollera batchvikten

® Mojlighet att Overvaka programmets alla
operationer fran datorn (tillval)

® Mojligheten att vélja driftldge: automatisk

eller manuell

® Auto-start funktion - gor det mojligt for
maskinen att kdra pa angiven tidpunkt

Telefon 0413403400  Fax0413-15206  infosweden@primedge.com
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SCADA Overvakningssystem

Gor det mojligt att Overvaka driften av snabbhackar, vakuumtumlare,
kok/rokskép.

Med programmet dr det mojligt att observera fran distans pa en skérm och
spara pa en PC, all teknisk data fran tumlarens arbete, till exempel:
Antal utférda operationer

Antal operatorer

Antal kdrda batcher

Trummans hastighet

Aktuell tidsperiod for tillférande av nga (i tumlare med upphettning av anga)
Aktuell brytpunkt av dnginsprutning

Antal tomningar av tumlaren (om underenhet r paslagen)

Alarm

Timmar och minuter pé aktuell cykel

Temperatur pé ingdende produkt

Aktuell tid for senast utforda operation

Vakuumkvantitet i trumman (%)

Programmets olika maskinoperationer

Overvakad data kan visas i form av ett interaktivt fonster eller i ett diagram dver parametrar
1 tid-funktion.

All 6vervakad data kan sparas i ett minne i en PC eller internt i tumlarens styrenhet.

I hindelse av en nddsituation eller ett haveri kan data hiimtas av 6vervakningsprogrammet.
Det dr ocksa mojligt att skriva ut ett diagram dver parametrar i tid som kan fungera som en
dokumentation av den tekniska processen.

Oberoende av SCADA-systemet kan varje maskin vara utrustad med videodvervaknings-
system som kontrollerar, registrerar och lagrar arbetsmilj6 vid varje tumlare.
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Mixertumlare

Ny typ av maskin som kombinerar alla férdelar med en vakuumtumlare och en vakuumblandare

Konstruktions fordelar: Blandning av batcher:

® Direktkylning av trumman e Tillimpning av blandare - tumlare som

e  Mojliggor drift av mixertumlare i icke kylda rum vakuumblandare

e  Aktiva tumlare/blandningsarmar ger delikat behandling ®  Storre kondensering av fyllning efter blandning
av kottstycken och en exakt blandning av produkten e  Bittre farg pd den firdiga produkten

®  Mojlighet att fylla trumman frén 10 till 65% av sin ® Blandar olika typer av produkter: kott, fisk, skaldjur,
volym farska och frysta gronsaker, spannmal etc.

e Tillséttning av saltlake eller marinader under ett e Kort tid for blandning av kottfars ca. 10 minuter

pagaende program
® Integrerad, automatisk lift for standard 200 L
skdnkvagnar

®  Stabil och hallbar konstruktion i rostfritt stal, enkel att
rengora

Mer info
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Tumling av kéttbatcher:
e  Kraftigt reducerad tid vid tumling

®  Utrustning for hela muskler (rygg, skinka, bog) och smé, fina bitar av kott (fjaderfa-delar, kottkomponenter for
strukturell fyllning)

e  Utmiérkt absorbering och bindning av insprutad saltldsningsblandning
®  Utmérkta resultat av fardiga produkter

Typ MAM-300 MAM-600
Trummans kapacitet dm? 300 600
Dimension: L = Léngd mm 2110 2280
B =Bredd mm 1320+2150 1595+2375
H = Hojd mm 1980+3080 2150+3200
Vikt kg 1200 1900
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